UNIDAD BASICA

UNIDAD PROFESIONAL

dim

Universidad Laica Eloy Alfaro de Manabi

FACULTAD DE INGENIERIA INDUSTRIA Y ARQUITECTURA.- MATRIZ: MANTA

UNIVERSIDAD LAICA .
ELOY ALFARO DE MANAB CARRERA: ALIMENTOS /o
MODALIDAD PRESENCIAL
CODJIA-101 [ PR COr[IA-102 [ PR cop] AT03 | PR, cof JAI04 | PR cof] FIP5201 | PR cof __INST-CAAI] _PR. ACD | APE | AA | HRS Créditos
" FUNDAMENTO DE METODOS INTRODUCCION A LA CIENCIA DE G METODOLOGIA DE LA .
QUIMICA GENERAL 144 RIVERBos 144 e o % BIOLOGIA 144 N % CATEDRA ALFARO 96 o6 | 1aa | 320 | 720 s
ACD | _APE | AA | Créditos | ToTAL ACD_| APE | AA | Créditos | ToTAL ACD APE_|_AA_| Créditos | ToTAL ACD | APE | AA | Créditos | ToTAL ACD | APE | AA | Créditos TOTALHRS ACD | APE | AA | Créditos TOTAL MRS
32 | 64 | 48 3,00 HRS. 64 | o0 | 80 | 300 HRS. 48 | 0 | 48 | 200 HRS. 48 | 32 | 64 | 300 HRS. 32 | 32 | 32 | 200 32 | 16 | 48 | 200
cop]  1A-201 [ PR._[IAl0L cor[  1A202 | P.R. [IA102 cop] 1A203 | PR. |FIP-5201 cof A204 [ PR. [IAlM4 cor[  1A-205 [ PR cor[ [ PR ACD | APE | AA | HRS | Créditos
QUIMICA ORGANICA 164 METODOS NUMERICOS 164 ESTADISTICA 114 MICROBIOLOGIA DE LOS 164 LECTURA Y ESCRITURA DE TEXTOS| 1, 0
ALIMENTOS ACADEMICOS 272 | 128 | 320 | 720 15
ACD | APE | AA [ Credites | ToTAL ACD | APE | AA [ cCréditos | TotaL ACD | APE | AA | Creditos | ToTAL ACD | APE | AA | créditos | ToTAL aco [ apE [ aa T creditos [ acD [ AP [ aa T Creditos | o
32 | 48 | 84 | 342 HRS 9% | 0 | 68 | 342 HRS 64 | 0 | 50 | 238 HRS 48 | 48 | 68 | 342 HRS. 32 | 32 | 50 | 238 [ [ [ 000
cob] _ I1A301 [ PR_[IAl01 cof] 1A302 | PR. cop 1A303 [ PR cof 1A304 [ P.R. [IA20L cor _1A305 [ PR _[iA103 corf 1A306 | PR. [1A201 ACD | APE | AA | HRS | Créditos
QUIMICA ANALITICA 144 FISICAI 96 DIBUIO ASISTIDO POR 144 BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS | 96 LEGISLACION ALIMENTARIA %6 ANALISIS DE LOS ALIMENTOS | 144
COMPUTADORA
288 | 112 | 320 [ 720 15
ACD APE TOTAL ACD | APE | AA [ creédits | TotaL aco | ApE | TOTAL ACD | APE | AA | créditos | ToTAL acD [ apE [ aa T créditos [ - aco T ape [ aa T Creditos | 0" o
48 48 48 HRS 80 | 0 | 16 | 200 HRS 32 16 | 9 HRS 48 | 0 | 48 | 200 HRS. 32 | 0 | &4 | 200 48 | 48 | 48 | 300
cop] 1A-401 [ PR [IA302 cof[ 1A402 [ P.R. [IA302 cop[ 1A403 | PR cof 1A404 [ PR. [IA3M4 cor[  1A-405 [ PR [IA306 cof 1A406 [ PR. ACD| APE | AA | HRS | Créditos
FISICAIl 144 OPERACIONES UNITARIAS | 144 ESIREEDE LSS 9% BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA | 96 ANALISIS DE LOS ALIMENTOS II 144 ETICA PROFESIONAL 9%
INDUSTRIAL 320 | 80 | 320 | 720 15
ACD | _APE | AA | Créditos | ToTAL ACD | APE | AA | Créditos | ToTAL ACD_| APE | AA | Créditos | ToTAL ACD | APE | AA | Créditos | ToTAL ACD_| APE | AA | Créditos CoTAL MRS ACD | APE | AA | Créditos COTAL MRS
64 | 0 | 80 | 300 HRS 64 | 0 | 80 | 300 HRS. 32 | 32 | 32 | 200 HRS 64 | 0 | 32 | 200 HRS. 48 | 48 | 48 | 300 48 | 0 | 48 | 200
cob] _ IA50T [ PR [IA304 cop: | IAS® [ _er_ [IA405 cop[ TA503 [ PR. [IA402 cof 1A504 | PR [1A208 cor| _I1A505 [ PR 1A-405 cof 1A506 | PR ACD [ APE | AA | HRS [ Créditos
NUTRICION Y SALUD
PROCESA:‘AéiI:lr'L?_II;gRUTAS Y % ALIMENTARIA 144 OPERACIONES UNITARIAS I % DISERIO EXPERIMENTAL 144 SEGURleiEI:\TSNC%EAD DELOS| g5 CONTABILI[::/B[;-?‘;ESNERAL YDE| 144
Practicas de servicio 48] 256 144 272 720 15
Comunitario |
ACD | APE | AA | Crédites | ToTAL ACD | APE | AA | Creditos | ToTAL ACD | APE | AA | Créditos | ToTtAL ACD | APE | AA | Créditos | TotaL aco [ e [ aa T creditos | aco [ ape [ aa [ creditos [0
32 | 48 | 16 | 200 HRS 32 16| 48] 300 HRS 64 | 0 | 32 | 200 HRS 28 | 16 | 80 | 300 HRS. 48 | 32 | 16 | 200 32 | 32 | 80 | 300
cob:|  IA60L [ PR_[IAS50L coo: | IAGR2 [ Pr_ [1A502 cop] __ 1A603 [ PR [1A203 cop| _ 1A604 [ PR [iIAS01 cop| _ IA605 [ PR [IAS505 cop| _ I1A606 [ PR_[IA506 ACD| APE | AA | HRS | Créditos
" ADITIVOS ALIMENTARIOS ; _ X
PROCESAMIENTO DE LACTEOS| 144 144 CALIDAD TOTAL 9% R 1 TOXICOLOGIA DE ALIMENTOS 96 INGENIERIA ECONOMICA %
Practicas de Servicio o Y OLEAGINOSAS 256 | 144 | 272 | 720 15
Comunitariq 1l
ACD | APE | AA | Crédites | ToTAL ACD | APE | AA | Créditos | ToTAL ACD_| APE | AA | Créditos | TOTAL ACD | APE | AA | Créditos | ToTAL ACD_| APE | AA | Créditos COTAL MRS ACD | APE | AA | Créditos TOTAL HRS
48 | 48 | 48 | 3,00 HRS 48] 16| 32] 3,00 HRS. 48 | 0 | 48 | 200 HRS 32 | 48 | 64 | 300 HRS. 48 | 16 | 32 | 200 32 | 16 | 48 | 200
cop:[ _ IAT0L [ PR_[IA60L cop| _ 1AT02 [ PR _[IAS03 cop] _ 1A703 [ PR_[1A604 cop__IAT04 [ PR_[ia602_|CI__cop[ IAT05 [ PR__[IA603 cop[ _ 1A706 [ PR_[1A603 cof __FIP63021 | PR 1A-605 ACD | APE | AA | HRS Créditos
. z
INGENIERIA DE PROCESO DE B ) 9 £
PROCESAMIENTO DE CARNICOS Y | oo ALIMENTOS 102 PROCESAMIENTO DE " ENVASES, EMBALAJES Y " ANALISIS SENSORIAL DE % ELABORACION DE TRABAIO| ¢ £ 3| Trabajo de Integracion Curricular: Fase| 14,
BIOACUATICOS PRODUCTOS NO TRADICIONALES TRANSPORTE DE ALIMENTOS ALIMENTOS DE TITULACION &2 de Disefio
PRACTICAS 3 224 | 128 | 224 | 720 15
PREPROFESIONALES | - 23
ACD | APE | AA | creditos | tora ACD | APE [ AA | creditos | torar ACD | APE | AA | créditos | toraL ACD | APE | AA | créditos | toraL ACD | APE | AA | Créditos ACD | APE | AA | Créditos B ACD | APE | AA | Créditos
32 | 32 | s2 | 200 | s 48 | 0 | o0 | 400 | mes 32 | 16 | 0 | 100 | s 32 | 16 | 0 100 | HRs 32 | 48 | 16 | 200 | ™[ s2 [ o | 16 | oo | 16 | 16 | 160 | 400 | oM
cop:[  1A80L [ PR [1A506 cop| _ 1A802 [ PR._[IA606 cob]  1A803 [ PR_[IAT05 cop| _ 1A804 [ PR 1A-403 cop|  1A-805 [ PR 1A-303 cop| _ 1A806 [ PR [1A606 cof _ FIP63022 | PR FIP-6302-1 ACD | APE | AA | HRS Créditos
FORMULACION Y Sa
EVALUACION DE a3 : o
MERCADEO Y - DESARROLLO LOCAL Y < :
CADEO | et — o DESARROLLO DE NUEVOS | oo SN AL 48 DISTRIBUCION DE PLANTAS | o SARROLLO LOC 48 | | £ 3| Trabeio ce megracion Curicutr: Fase| 19,
COMERCIALIZACION PRODUCTOS ALIMENTARIAS EMPRENDIMIENTO oz de Resultados e Informe 240 | 112 | 272 | 720 15
PRACTICAS o og
PREPROFESIONALES Il £3
ACD APE Créditos | TOTAL ACD | APE | AA | Créditos | ToTAL ACD | APE | AA | Créditos | ToTAL ACD | APE | AA | créditos | ToTAL AcD | APE [ AA [ Crditos ACD | APE | AA [ Créditos B ACD | APE Créditos
48 0 RS 78 | 16 | 32 | 400 | HRs 32 | 32 | 82 |_200 | Hes 2 | 0 | 16 100 | HRs 2 | 3 | 3 | 200 | "3 [ 16 o [ oo 0" 6 TOTAL HRS
\ RESUMEN CURRICULAR DE LA CARRERA
Numero de asignaturas 49
Organizacion del aprendizaje Horas Porcentaje Créditos
‘Aprendizaje en contacto con el docente (ACD) 2112 36,67 44,00
‘Aprendizaje practico - experimental (APE) 992 17,22 20,67
‘Aprendizaje autonomo (AA) 2320 40,28 48,33
| — Curriculo de dominio 1 Aseguramiento de la calidad Practicas laborales 240 417 5,00
Précticas de Servicio Comunitario 96 167 2,00
—/1 Fundamentos teéricos —/ Unidad de Integracin Curricular Total de horas 5760 100 120

Relacion de izacion del

157




